
 RETROUVEZ  TOUTE L’INFO SUR 

en quelques mots

www.boucherie-gillotjohn.fr

 sélection 
Conformation plutôt  
courte et assez épaisse.  
La viande est blanche ou 
rosée avec une très légère 
couverture de gras.

 le veau, c’est… 
Un jeune bovin âgé  
de 6 mois environ. Il pèse  
à peu près 180 kg.

LE VEAU FICHE PéDAGOGIQUE  

Et pour les inconditionnels,  
c’est à veau-lonté !

associer à chaque morceau le mode de cuisson  
qui le mettra le mieux en valeur.

découpe de l’animal

MODE DE CUISSON

Rôti  
de porc

escalope
de veau

Cuisson  
lente avec os

Cuisson  
lente sans os

Pièce
à grilller
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 origine &  
 alimentation 
Le veau de la Boucherie  
Moderne provient d’élevages 
du Limousin où les animaux 
sont nourris au lait de leur 
mère avec un complément 
de foin ou de fourrage pour 
les fibres végétales. 

1/ noix

2/ noix patissière

3/ sous noix

4/ flanchet

5/ tendron

6/ poitrine

7/ épaule 

8/ jarret 

9/ collier

10/ bas de carré

11/ côte seconde

12/ côte filet

13/ côte première

14/ filet

15/ quasi



filet de veau

quasi

ossature du veauvertèbre cervicale

vertèbre dorsale

vertèbre lombaire

vertèbre sacrée

coxal

fémur

tibia

métatarse

scapulum

humérus

Radius cubitus

métacarpe

sternum côtes

tendron

veau  
du limousin

élevage

traçabilité


