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ENTRÉES

VOLAILLES
FESTIVES

PRÉPAREZ
AVEC NOUS
VOTRE REPAS
DE FÊTES !

escargots

CAILLE

 

   

 

  

 

  

9€90
les 12

BOURGOGNE

Prise de commande du 1er au 19 décembre

truffe
du PÉRIGORD
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�������

DINDE

Poularde

19€90 le kilo

14€90 pièce

19€90 le kilo

6€90 pièce

20€90 le kilo

23€90 le kilo

37€90 le kilo
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CANETTE
22€90 le kilo

Une volaille précuite sous-vide dans son jus et 
agrémentée d’aromates. Vous n’aurez plus qu’à sortir 
votre volaille du frigo 1h avant sa cuisson. Préchau�er 
le four à 180°C. 1h30 de cuisson pour une grosse 
volaille, 45 minutes pour une petite. Recouvrir et laisser 
reposer la volaille 30 minutes four éteint. C’est prêt ! 
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BLANC

22€90 pièce



ÉGALEMENT

SUR COMMANDE

VIANDES

 

   

 

84€90
le kilo

• Sortir la maturée 30 minutes 
avant sa cuisson.
• Saisir dans une poêle très chaude 
avec beurre et huile.
• Ne pas piquer la viande 
mais la retourner avec une pince.
• Saler en toute fin de cuisson 
avec de la fleur de sel.
• Laisser reposer la viande quelques 
minutes avant de servir.

Galloway, Longhorn, Shorthorn
LES ÉCOSSAISES

CÔTE /  ENTRECÔTE
FAUX-FILET

GAL ICE

 

JAPON

MATURÉES

ASTUCE 
CUISSON !

POUR ACCOMPAGNER 
VOTRE REPAS DE FÊTES,
NOTRE SÉLECTION 
DE BELLES BOUTEILLES ! 

Pour plus d’informations
01 43 71 85 38 | contact@boucherie-gillotjohn.fr
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41€90 le kilo

84€90 le kilo

109€90 le kilo

380€ le kilo

51€90 le kilo

Gigot
A G N E A U  D E  L A I T

PYRÉNÉES
des

64€90 le kilo


