
N'hésitez pas à passer commande 
ET À DEMANDER CONSEILS AUPRÈS DES GARÇONS

vot re
P réparez

AGNEAUx
DES

PYRÉNÉES

AGNEAUx
DU

PAYS d'oc

Le week-end de Pâques  
arrive à grands pas ! 
Un gigot confit bien tendre,  
un carré d’agneau en 
croûte d’herbes, une souris 
savoureuse ou encore  
une épaule…  
L’agneau est l’un des plats 
incontournables du menu ! 



POUR COMMENCER
Boudin blanc Nature  ............................................21€ 90 /kg

Boudin blanc Morilles  .........................................29 € 90 /kg

Escargots (la douzaine)  ..........................................................9 € 90
Foie gras Artisanal ballotin (200g)  ...... (pièce) 39 € 90 
Paté croûte Foie Gras  ........................................46€ 90 /kg

Paté de Pâques  ............................................................46 € 90 /kg

Saucisses cocktail  ................................................(pièce) 7 € 90
Coquille St-Jacques  ...........................................(pièce) 8 € 90

VIANDES  
MATURÉES
Normande 40 jours (France) ............................41 € 90 /kg

Salers 40 jours (France) ...........................................51 € 90 /kg

Simmental 50 jours (France) ..............................84 € 90 /kg

Galice (Espagne) ..............................................................109 € 90 /kg

Les Écossaises 60 jours  ....................................84 € 90 /kg

( Galloway, Longhorn, Shorthorn)
Filet Normand à l’ancienne ...........................64 € 90 /kg

Rôti Faux-filet Normand ..................................69 € 90 /kg

MAIS AUSSI
Veau Orloff ..........................................30 € 90 /kg
Côte de bœuf Aquitaine ...................33 € 90 /kg
Poulette Farce Gourmande (5pers) ..............  69 €
Kebab confit et ses légumes (4pers) ............  30 € 

GARNITURES
Haricots verts rangés main  .............(660g) 7 € 90 
Flageolets  ............................................(660g) 5 € 90
Paillassons / Dauphines  ....................17 € 90 /kg
Grenailles à l’ail  .................................17 € 90 /kg
Pommes de terre Mona-Lisa /  
Gratin Dauphinois / Légumes vapeur /  
Purée (Dame Nation) ...............................15 € 90 /kg

AGNEAU DE PÂQUES
Gigot des Pyrénées confit (3pers) ... (pièce) 59€ 90
Gigot raccourci (6pers) .................(pièce) 70€ / 80€
Gigot entier (8/10pers) ................. (pièce) 90€ /110€
Épaule (5pers) ..................................(pièce) 40€ / 55€
Noisette  ..............................................45 € 90 /kg
Carré .....................................................39 € 90 /kg
Couronne  ...........................................39 € 90 /kg
Souris .................................................... 31 € 90 /kg
Sauté d’agneau .................................... 31 € 90 /kg

BOUCHERIE MODERNE
249 boulevard Voltaire - 75011 Paris

tél. : 01 43 71 85 38 / commande : 07 89 40 95 41
contact@boucherie-gillotjohn.fr

WWW.BOUCHERIE-GILLOTJOHN.FR

Côte,
Entrecôte

et/ou  
Faux-filet

Un gigot confit sous-vide dans son jus et agrémenté 
d’une marinade ail et fines herbes. Vous n’avez plus  
qu’à sortir votre gigot du frigo 1 heure avant sa cuisson.  
Préchauffez le four à  150°C. Ajoutez dans votre plat 1 verre  
de vin blanc ou de porto, 2 oignons ciselés et 1 tête d’ail.  
1 heure de cuisson et c’est prêt ! 

119€ pièce
(8/10 pers)L’agneau de 7h

Faîtes-vous livrer avec

NOS BELLES BOUTEILLES
Côte du Rhône (Baltazar) ..........................17 € 90
Croze-Hermitage (Darnaud) .....................19 € 90
Bourgogne (Dampt Frères) .........................19 € 90
La Rosine (Ogier) .......................................  25 € 90
Côte Rotie (Ogier) ..........................................60 € 
Magnum Château Neuf du Pape
(Biscarelle) ....................................................  89 € 90


